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Dlaczego warto?

Firmowa Wigilia to co$ wiecej niz wspolny positek. To:
* okazja do podzigkowania zespotowi i partnerom biznesowym za miniony rok,
 czas na budowanie relacji i integracje poza biurem,
» chwila wytchnienia w wyjatkowej atmosferze, pelnej ciepta i Swigtecznej magii,
* mozliwo$¢ stworzenia niezapomnianych wspomnien, ktore scalajg zespot.

W Restauracji Ansaldo dbamy o to, aby spotkania wigilijne byly dopracowane w
kazdym detalu - od starannie dobranego menu, przez klimatyczne dekoracje, az po
profesjonalng obstuge.

Dlaczego Ansaldo?

» Unikalny klimat - eleganckie wnetrza inspirowane historig lotnictwa, idealne na
uroczyste chwile.

e Kuchnia oparta na tradycji - potrawy Swigteczne w nowoczesnym wydaniu,
przygotowane ze Swiezych, lokalnych sktadnikow.

 Elastyczna oferta - dopasujemy menu, aranzacje i przebieg spotkania do potrzeb
Twojej firmy.

» Doswiadczenie i obstuga - zapewniamy pelne wsparcie organizacyjne i milg
atmosfere.

e Dogodna lokalizacja ~ Lublin, ul. Krancowa 107 A, dogodny dojazd i darmowy
parking dla gosci.

Co otrzymujesz w cenie?

 profesjonalng obstuge kelnerska
 Swigteczng muzyke w tle

» oplatek

* wystroj Swigteczny

* sale na wylgcznosc

» preferencyjne ceny na alkohol




Pakiet podstawowy
99 zt /osoba

Zupa
Barszcz czerwony z majerankiem i uszkami z grzybami

Danie glowne
Smazony filet z karpia z ziemniakami smazonymi w oleju Inianym, kwaszong kapusta
i sosem tatarskim

Deser
Sernik z sosem wisniowym

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu

Pakiet standard
159 zt /osoba

Zupa
Krem ziemniaczany z wedzonym fososiem

Danie glowne (1 do wyboru)
» Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, puree ziemniaczane,
karmelizowana marchewka
* Loso$ z puree z zielonego groszku z mietg, sosem cytrynowym i tagliatelle
z marchwi

Przystawki zimne (lacznie 340g/os)

» Polmisek Swigtecznych mies pieczonych wlasnego wyrobu

 Pasztet tradycyjny wieprzowo - wotowy z chutneyem z czerwonej cebuli

« Sledzie tradycyijne z cebulkg

» Safatka cezara z satatg lodowg, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami,
grzankami i bursztynem

* Satatka jarzynowa

* Roladka z tortilli z serem plesniowym i duszonym porem

* Dodatki do mig¢s: marynowane grzybki, pikle, chrzan, ¢wikla, musztarda,
zurawina

Bufet stodki
Mix ciast Swigtecznych

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu



Pakiet premium
199 zt /osoba

Zupa
Wigilijna zupa grzybowa z tazankami

Danie glowne (1 do wyboru)
* Losos$, puree z kalafiora, satatka z groszku i pomidorow, sos cytrynowy
* Noga kaczki w tymianku z sosem z gruszek duszonych w cydrze Lubelskim,
kopytka, satatka z rukoli i pieczonych burakow

Przystawki zimne (lacznie 320g /os)
* Polmisek Swigtecznych mies pieczonych wiasnego wyrobu
« Sledzie na ostro po wegiersku z papryka i czerwong cebula w pomidorach
e Mini tatar z tososia
 Satfatka nicejska z tunczykiem, pomidorami i sosem francuskim
* Satatka z $ledziowa z burakiem
 Carpaccio z buraka z wedzonym twarogiem, pestkami dyni
* Roladki z grillowanej cukinii z serem feta i suszonym pomidorem
» Dodatki do mig¢s: marynowane grzybki, pikle, chrzan, ¢wikta, musztarda, zurawina

Przekaska goraca na pétmiskach
Kapusta wigilijna z grzybami oraz pierogi z kapustg i grzybami

Bufet stodki
Mix ciast Swigtecznych

Napoje
Kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu

Alkohole

Winoigrzanie e saananaa. ey PLN
Wino domowe hiszpanskie potwytrawne

biate /czerwone 0,5 L.......ccccceevveiviccnniicnnen. 30 PLN
Biwo Petla O 5 Lkeg. ......cviinini s 11 PLN
Wodka Wyborowa 0,5 .......ccccoeveveecnnicineaneenne. 95 PLN
Wodka Finlandia 0,5 Leeoevveeoeceeeeereeee e 85 PLN
Wodka J.A Baczewski 0,5 L........cccceeovvcerevieene.. 95 PLN

Whisky Label 50,7 1. 1O PLN




