
CATERING

2025

Kontakt
tel.: 514 014 285
517 253 224

mail: marketing@lubhotel.pl
sprzedaz@lubhotel.pl

LubHotel, ul. Krańcowa 107A, Lublin



Menu cateringowe

JAJA FASZEROWANE (8 poł.)
Jaja panierowane z farszem z pieczarek...............................................................
Jaja panierowane z farszem z łososia....................................................................
Jaja faszerowane grzybami.......................................................................................
Jaja faszerowane musem z zielonego groszku z szynką parmeńską 
i prażoną cebulą..........................................................................................................

37 PLN
37 PLN
37 PLN

37 PLN

MIĘSA (0,5 kg)
Boczek staropolski w majeranku.............................................................................
Pasztet owinięty boczkiem.......................................................................................
Pasztet z żurawiną......................................................................................................
Schab galzurowany miodem i gorczycą................................................................

50 PLN
40 PLN
40 PLN
50 PLN

SAŁATKI (0,5 kg)
Sałatka z gravlaxem z łososia, awocado, jajkiem, oliwkami, ogórkiem
świeżym, majonezem wasabi...................................................................................
Sałatka z pieczona kaczką, szpinakiem i malinowym winegretem................
Sałatka z serem camembertm żurawiną, pieczonym burakiem,
szparagami i chipsem z bekonu z owocowym winegretem.............................

50 PLN
50 PLN

45 PLN

Cateringi można zamawiać do 15.04.2025

Odbiór cateringów realizowany będzie 19.04.2025 do godz. 12.00

Minimalna ilość zamówienia wskazana jest w nawiasie przy każdej 
z kategorii dań

ZUPY (0,9 l)
Żurek staropolski z jajkiem, kiełbasą, boczkiem i borowikami.........................
Zupa chrzanowa z jajkiem, wędzonką i pieczonym ziemniakiem....................

45 PLN
45 PLN


