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Kontakt

tel.: 514 014 285 mail: marketing@lubhotel.pl
517 253 224 sprzedaz@lubhotel.pl

LubHotel, ul. Krancowa 107A, Lublin



Menu cateringowe

ZUPY (0,9 1)
Zurek staropolski z jajkiem, kietbasg, boczkiem i borowikami.............c........... 45 PLN
Zupa chrzanowa z jajkiem, wedzonkg i pieczonym ziemniakiem.................... 45 PLN

JAJA FASZEROWANE (8 pot.)

Jaja panierowane z farszem z pieCzarek..........ovccevnnerccrennenccciennccen, 37 PLN

Jaja panierowane z farszem z f0S0OSia.......cccovveieerrininiecieinniccecceae 37 PLN

Jaja faszerowane grzybami........cocovverrrerirerinininirisieresiessess e 37 PLN

Jaja faszerowane musem z zielonego groszku z szynkg parmenskg

1 Prazong CEDUIG...c.couvuiuiuiiirietcee et es 37 PLN

MIESA (0,5 kg)

Boczek staropolski W Majeranku..... ..o 50 PLN
Pasztet OWiniety DOCZKIEM.........ccuevriicuciiiiccicircccceceeeeenes 40 PLN
PaSZLEt Z ZUTQWING....coiuiiriiiiiieiieiietntetreet ettt ettt ae et a e 40 PLN
Schab galzurowany miodem i GOTCZYCA......c.coeeuerererererererrunirinerererereseresesesesesesenens 50 PLN
SALATKI (0,5 kg)

Satatka z gravlaxem z tososia, awocado, jajkiem, oliwkami, ogorkiem

SWiezym, MAjONeZem WaSADi......cocceueurireeueiririeieieinineeieietseesese e etseseseseseseenes 50 PLN
Satatka z pieczona kaczkg, szpinakiem i malinowym winegretem................ 50 PLN
Salatka z serem camembertm zurawing, pieczonym burakiem,

szparagami i chipsem z bekonu z owocowym winegretem...........c.coeeveeueuenes 45 PLN

Minimalna ilo$¢ zamowienia wskazana jest w nawiasie przy kazdej
z kategorii dan

Cateringi mozna zamawiac¢ do 15.04.2025

Odbior cateringdw realizowany bedzie 19.04.2025 do godz. 12.00




