Przyjecia
weselne

LJedno jest tylko w 2yciu szczescie: kochac 1 byc kochanym...”
— George Sand
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Przyjecie
weselne czy
wesele?

W pierwszej kolejnosci musicie odpowiedziec sobie na wazne pylanie
- cheecie zorganizowac przyjecie czy huczne wesele?

A moze macie problem z podjeciem tej decyzji i szukacie kogos kto rozwieje Wasze
watpliwosci?

Wlasnie w tym celu powstala ta sekcja, ktora ulatwi Wam wybor
najodpowiedniejszej formy imprezy po slubie.

Podstawowa roznica to oczywiscie czas trwania
jednego i drugiego.

Wesele zazwyczaj trwa zazwyczaj powyzej 8 go-
Czesto sprowadza sie do mniejszej ilosci dan
goracych i przystawek. Mniej stresu, mniej pracy
- skupcie sie na sobie!

Na sobie i na rodzinie, bo kameralne przyjecie to
okazja do spokojnej rozmowy z kazdym z osobna,
poznania rodziny partnera i poswiecania czasu
sobie oraz bliskim. To Wasz wielki dzien -
pozwolcie, ze pomozemy Wam w organizacji
przyjecia.

Dorota Beczkowska
Dominika Wieliczko




W ramach pakietu

ﬁf@ﬂﬂ Indywidualnie dobrane menu
Specjalne menu dla dzieci
j@ﬁ Plac zabaw dla dzieci

Qg’ﬂ@% Kacik zabaw dla maluszkow

Klimatyzowane sale

JI\\

P . .
Bezptatny podziemny parking

% Naciagi na krzesta - biate lub czarne

za dodatkowa oplata

. Dekoracja stolow zywymi kwiatami - budzet ustalany
min Zamawiajacym

e®e
g@% Okragle stoly 8-10 osobowe - 50 zt/stol
og®

Ztote podtalerze - 1 zl/talerz

‘Jv..ﬁ‘ Dekoracja sali PREMIUM - budzet ustalany z Zamawiajacym

@D

.B Zamowienie D], wodzireja (zalezne od dostepnosci)

Wilasny alkohol (oprocz win)- oplata korkowa - 10 zl/butelka odkrecona
Wilasne napoje - oplata korkowa - 5 zl/butelka odkrecona
Wlasne ciasta/tort - oplata serwisowa - 10 zl/osoba



Pakiet 1 - 139 =t (4o 2-3n)

Kieliszek wina musujacego

Przystawka

Carpaccio z buraka z kozim serem, orzechami, rukolg i sosem malinowym
2upa

Krem pomidorowy z prazonym stonecznikiem i serem feta

Danie glowne

Wolno gotowane udko z kaczki z musem z malin, buraczkami, kluskami
slaskimi i sosem majerankowym

Deser

Ciastko czekoladowe z konfitura wisniowa

Napoje

kawa,herbata,woda, soki

Pakiel 2 - 189 zl  (do4-5h)

Kieliszek wina musujacego

2upa

Krem z pieczonej cukinii, z grzankami i chipsem z bekonu

Danie glowne

Medaliony z poledwiczki wieprzowej z sosem z sera plesniowego, kluseczkami
kladzionymi i karmelizowana marchewka

Deser

Sernik, malina, piana cytrynowa, waniliowe sablé

Przekaski zimne (tacznie 300 g/0s.)
e Salatka grecka klasyczna z dresingiem balsamicznym
e Salatka cezara z mixem salat, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami,
grzankami i bursztynem
Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu
Sledzie 7 cebula, kaparami i suszonymi pomidorami
Pasztet z konfitura z czerwonej cebuli
Ruloniki schabowe z nadzieniem serowym i suszonymi pomidorami
Dodatki; chleb, masto smakowe
Napoje

kawa,herbata,woda, soki



Pakiet 3 - 229 =t (. 61)

Kieliszek wina musujacego

2upa

Zupa 7z grzybow lesnych z wisnia i fazankami

Danie glowne

Piers z kurczaka nadziewana mozzarellg i suszonymi pomidorami,
maslanym puree ziemniaczanym i bukietem warzyw

Deser

Panna Cotta z owocami

Przekaska goraca
Zurek staropolski z jajkiem, boczkiem i kielbasa

Przekaski zimne (tacznie 350 2/0s.)
e (Capresse z sosem balsamicznym
e Salatka z rukoli i szpinaku z grillowanym kurczakiem, pomidorkami
koktajlowymi w dressingu stodko kwasnym
e Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu
e Sledzie w sosie wegierskim z pieczarka i czerwona papryka
e Tymbaliki drobiowe
e Mus 7z brokulu z pomidorami
e (Carpaccio z buraka w cytrusach z serem, orzechami i ziolami
e Mini tatary wolowe
Dodatki; chleb, masto smakowe
Napoje

kawa,herbata,woda, soki




Pakiet 4 - 259 =t 6-sh
Kieliszek wina musujacego

2upa

Krem brokulowy z serem plesniowym

Danie glowne

Poledwiczka wieprzowa z tymiankowym puree
ziemniaczanym, sosem pieczeniowym i duszona
brukselka

Deser

Kompozycja lodow z owocami

Danie cieple 1

Pieczona kacza nozka z wloskimi gnocchi z pietruszka
i modra czerwona kapusta z rodzynkami

Przekaski zimne (tacznie 380 g/0s.)

e Mozzarella przykryta kremowa pierzynka z cebuli
7 salatka z pomidorkow koktajlowych i rukoli w
sosie balsamicznym

e Salatka z ananasem, kurczakiem wedzonym i
selerem marynowanym

o Salatka z tososiem (sous vide) z marynowanym
burakiem, serem feta, karmelizowanymi
orzechami wloskimi i rukolg

e Polmisek mies pieczonych wlasnego wyrobu

e Sledzie w kremie 7 curry

e Sledz w sosie $mietanowym z burakami i jabtkiem

e Grillowane platki baklazana faszerowane serkiem
ziotowym i konfitura z czerwonej cebuli

e Roladka z zielonego ogorka z serem ricotta i
wedzonym tososiem

Dodatki; chleb, masto smakowe
Bufet stodki

e Bufet owocowy
Napoje

kawa, herbata, woda, soki




Odpowiadamy
na pyvltania

Czy placimy za wynajem sali?

W przypadku uroczystosci rodzinnych

Z serwowanym menu nie pobieramy
dodatkowych oplat z tytulu wynajmu
sali czy obslugi.

Jaka jest oplata za menu dzieciece?
Menu dzieciece rozni sie od menu
dorostych. dzieci do lat 4 goscimy
bezplatnie. Natomiast dzieci

w wieku 5-10 lat 50% ceny glownego
menu.

Czy przystawki sq usupelniane?

Waga przekasek w zestawach jest
dostosowana do czasu trwania imprezy.
Kazdy zestaw posiada swojg ilosc i wage
przekasek, ktore sa uzupelniane do
wagi w ofercie.

Czy moina dostarczyé wlasny alkohol,
ciasta 2

Zachecamy do skorzystania z naszej
oferty alkoholi w specjalnych cenach na
imprezy zorganizowane. Wlasne ciasto,
tylko pokrojone i z dowodem zakupu.

Kiedy nalesy podaé ostateczng licshe
gosci?

Ostateczna liczbe Gosci oraz ostateczne
menu nalezy poda¢ na 5 dni przed
impreza.

Czy moina mieszac oferty?

Oczywiscie, 7e tak. Czekamy na
Panstwa sugestie i checig przygotujemy
specjalne wedle  Panstwa
wytycznych.

menu

Do ktorej godziny mose trwaé prsyjecie?

Przy ustalaniu menu, zawsze pytamy Panstwa ile ma trwac
przyjecie. Do tego dostosowujemy ilos¢ i wage przekasek.
Zdajemy sobie sprawe, ze spotkania mogg sie przedluzyc
dlatego tez jestesmy elastyczni, co do menu i jestesmy gotowi
na Panstwa sugestie.

W przypadku nieoczekiwanego przedluzenia imprezy
pobierana jest oplata serwisowa (za obsluge) w wysokosci

300zl za kazda godzine.
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Dodatkowe ustugi

Torty

Tort czekoladowy od 120,00 7t / kg
Tort orzechowo-kawowy od 120,00 7t / kg
Tort owocowy od 120,00 7t / kg
Tort pijana sliwka od 130,00 71 / kg
Tort rocher od 130,00 71 / kg
Tort artystyczny od 210,00 7t / kg
Ciasta bankietowe

Mix ciast bankietowych 75 7k / kg
Alkohol

Wodka 0,5 [

Wyborowa 65 71

Distil no.9 75 7k

Finlandia 85 zt

Wino

Wino bankietowe w karafce 0,51 39 71

Wino butelka 0,751 55 74
Napoje gazowane

Coca-cola, Fanta, Sprite 0,81 16 71




